
MOUSSE DE PESSEGO
INGREDIENTES

1 caixinha de gelatina sem sabor

1 caixinha de creme de leite

1 lata de pessego em calda

1 lata de leite condensado

MODO DE PREPARO

Hidrate a gelatina de acordo com as instruções da caixinha;

No liquidificador, bata o leite condensado, o creme de leite e a gelatina hidratada, por 3 minutos;

Depois junte a essa mistura o pêssego cortado em quadrinhos pequenos.

Misture bem com uma colher.

Coloque em uma tigela e leve a geladeira por 3 horas ou até que ganhe consistência.
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