Recheio:2 macas picadas
1 colher de aclcar
1 colher de canela em pé

1 colher de suco de limao

Recheio:Coloque as maca picadas, o aclcar, a canela e o limao em uma panela sempre mexendo por 10 minutos.

Quado os cupcakes ficarem prontos, é sé fazer um furinho no centro e rechear com as macgas.
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