Recheio:2 macas picadas
1 colher de aclcar
1 colher de canela em pé

1 colher de suco de limao

Recheio:Coloque as maca picadas, o aclcar, a canela e o limao em uma panela sempre mexendo por 10 minutos.

Quado os cupcakes ficarem prontos, é sé fazer um furinho no centro e rechear com as macgas.

©2024 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/32666-cupcake-de-cacau-com-maca.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/32666-cupcake-de-cacau-com-maca.html

