1 lata de leite moca

1 lata de creme de leite

3 colheres(sopa) de amido de milho
2 gemas peneirada

1 litro de leite

1 abacaxi picado em cubo

1 gelatina sabor abacaxi

Refogue o abacaxi em cubo sem a parte centra dura.

numa panela misture o leite moca, leite, amido de milho e as gemas, misture ate engrossar e deixe esfriar para

depois misturar o creme de leite e o0 abacaxi.

Prepare a gelatina com acordo com as instrucoes.

Numa travessa despeje o creme, e em seguida despeje a gelatina com muito cuidado para nao perfurar o creme.
Leve a geladeira até endurecer a gelatina.
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