5 alhos(ou quantos preferir)

3 copos e meio de arroz (ou quantos preferir)
2 caxinhas de creme de leite

sal a gosto

2 colheres de sopa de 6leo

Discasque os alhos e soque-os.

Lave o arroz até sair o pé branco.

Coloque o alhos socado na panela e deixe-o ali até que fique douradinho.

Ligue o fogo no nivel médio.

Logo depois despeje 0 arroz na panela e mexa até que fique o alho fiqgue misturado ao arroz.
Coloque cinco copos e meio de agua e mexa.

Adicione o sal na panela e misture.

E espere que 0 arroz sugue a agua toda.

Desligue o fogo e despeje o creme de leite.

Mexa até que fique bem misturado.
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