5 batatas grandes

1 tablete de cado de galinha

1 colher (sopa) de 6leo

600 ml de agua

2 molhes de couve picadas(tire os talos mas nao jogue fora)
3 linguicas calabresas cortadas em rodelas

500 g de bacon cortado em cubinhos

pimenta-do-reino a gosto

20 gramas de cebola em pé ou sopa de creme de sebola

sal a gosto

Em uma panela de pressdo coloque a dgua, as batatas (cortadas em rodelas), o caldo de galinha, o dleo para

cozinhar conte 15 minutos apos a panela chiar (ou até que as batatas desmanchem ).

Em seguida em outra panela coloque a calabresa e o bacon para fritar depois de frito junte com a sopa de batatas
(tire os talos da couve mas nao jogue fora bata no liquidificador e misture na sopa), coloque o pacote de sopa de
creme de cebola a pimenta e mexa até engrossar, depois jogue a couve picada e deixe mais 5 minutos.
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