500 g de macarrao penne

1 caixa de creme de leite

1 pote de creme de mesa fresco

1 copo de requeijao

queijo mussarela

queijo provolone

1 pacote de queijo parmesao ralado
300 g de bacon

1 lata de milho

Macarrao:Cologue agua para ferver, assim que estiver borbulhando coloque o macarrao penne para cozinhar,

lembrando que ndo vai sal na dgua, deixe cozinhar por 5 minutos e deligue, retire a dgua e reserve.

Molho:Numa panela leve ao fogo o bacon cortado em tiras, assim que estiver frito acrescente o requeijao, sempre

mexendo o0 molho, acrescente o0s queijos picado aos poucos assim que for derretendo acrescente mais.

Cologue o milho, o creme de leite e o creme de mesa, assim que 0s queijos estiverem derretidos desligue o fogo e
misture o molho no macarrao.
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