1 lata de leite condensado

1 lata de leite 395 ml

1 colher (sopa) de margarina

2 colheres (sopa) de ovomaltine
2 colheres (sopa) de nescau
Granulado

Forminhas para colocar o brigadeiro

Em uma panela coloque o leite condensado, o leite, a margarina, o ovomaltine e o nescau e leve ao fogo ;
Mexa bem até dar o ponto de desgrudar do fundo da panela;

Quando a massa estiver pronta coloque-a em um recipiente de vidro untada com margarina e coloque na geladeira

por uma 1 hora;

Quando ja estiver bem frio unte as maos, enrole as bolinhas, passe no granulado e estd pronto.
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