1 pacote de macarrao (de sua preferéncia)
1/2 kg de carne moida

1 cebola média picada

1 lata de creme de leite

Sal e tempero a gosto

Em uma panela coloque 1/2 litro de dgua, 1 colher de dleo e 1/2 colher de sal. Quando a &gua estiver borbulhando

coloque o macarrao, sempre mexendo com um garfo para nao grudar na panela

Refogue a carne moida com a cebola e quando a carne moida ja estiver pronta, misture a mesma com o creme de

leite
Tire 0o macarrdo da panela e escora a dgua da panela. Coloque o macarrado de volta na panela e misture tudo

Sirva quente
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