1 colher de sopa de emulsificante
300 g de doce de leite pastoso

leite, 0 quanto baste para dar consisténcia

Coloque na batedeira o emulsificante e o doce de leite.

Vé batendo e adicionando o leite aos poucos sem parar de bater, até dar o ponto de chantily. Fica étimo para
receheio de bolo.
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