1 caixinha de morangos

4 copos de agua

2 caixas de gelatina de morango
1 lata de creme de leite

1 lata de leite condensado

Lave os morangos e corte em cubinhos.

Ferva em uma panela com os 4 copos de agua durante 5 minutos.

Coe 0s morangos e reserve a agua.

Dissolva as gelatinas nessa agua.

Bata no liquidificador o creme de leite, o leite condensado e a gelatina.

Coloque os morangos picados no fundo da forma e por cima o creme que foi batido no liquidificador.
Leve a geladeira por mais ou menos 6 horas.

Desenforme e sirva.
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