5 dentes de alho

1 caixa de creme de leite de 200 ml
2 saché de sazén sabor carne

1 pote de maionese de 500 ml

1 pocdo de orégano (a gosto)

Coloque os 5 dentes de alho e o creme de leite no liquidificador e bata por 1 minuto.

Acrescente a maionese, Sazén e orégano e bata por mais 1 minuto e meio.

Quando virar uma pasta e passe no pao e cologue para assar na churrasqueira.Pode colocar em forno elétrico ou a
gas, o tempo depende do forno.
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