
CAMARÃO EMPANADO DA MIRTES
INGREDIENTES

1 kg de camarões limpos

1 limão

3 dentes de alho

sal a gosto

2 ovos

2 xícaras de farinha de trigo

MODO DE PREPARO

Tempere os camarões com o limão, sal e alho.Bata os ovos em um recipiente.Passe os camarões no ovos e na
farinha de trigo.Frite em óleo bem quente.
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