600 g de chocolate branco (para banhar)
200 g de creme de leite

200 g de coco em flocos

4 colheres (de sopa) de aguardente

1/4 de xicara (de chd) de suco de limao

4 colheres (de sopa) de aguardente
gotas de corante verde para chocolate

coco ralado para decorar

Derreta o chocolate, reserve 1/3 para depois banhar.

Acrescente o creme de leite e, depois misture o restante dos ingredientes, exceto o corante e o coco ralado.
Leve a mistura a geladeira por 6 horas.

Entdo modele bolinhas, banhe-as no chocolate com o corante verde, deixando-as secar sobre papel manteiga.
Depois, passe 0s bombons no coco ralado.
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