
PAVÊ DE CHOCOLATE BRANCO GALAK
INGREDIENTES

2 latas de leite condensado

400 ml de leite

4 colheres de sopa de leite ninho

2 colheres de amido de milho

1 e 1/2 pacote de bolacha de maizena

1 lata de creme de leite

400 g de chocolate branco

MODO DE PREPARO

Em uma panela coloque o leite condensado, o leite ninho, o leite e o amido de milho.

Leve ao fogo até obter uma mistura homogênea e reserve.Em um recipiente coloque o leite e umedeça as
bolachas, já montando em uma travessa de vidro de sua escolha.Coloque o creme e faça as camadas com as
bolachas.Na última camada, pegue o restante do creme e coloque o chocolate já picado com o creme de leite.Se o
creme estiver frio para derreter o chocolate, coloque uns minutos no micro-ondas.

Sirva frio e bom apetite.
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