3 ovos

3 copos de 4gua morna

3 colheres(sopa) de aclcar
1 colher (sopa) de sal

1 copo de 6leo(250 ml)

50 g de fermento

1 kg de farinha de trigo

Bata no liquidificador os ovos, o éleo, o aglcar, o sal, a 4gua morna e o fermento.

Em uma bacia coloque a mistura do liquidificador e acrescente a farinha as poucos.

Quando ela comecar pegar consisténcia sove a massa, deixando ficar mais mole grudando um pouco na maos.
Deixe descansar na geladeira por uma hora.

Assar em uma forma untada e forno preaquecido até dourar.
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