2 latas de leite condensado
2 colheres (sopa) de margarina
2 gemas

1 xicara (cha) de amendoim torrado e moido, sem cascas

Misture todos os ingredientes em uma panela e leve ao fogo, em temperatura média.

Mexa sempre até o ponto de fervura, ou seja, até que o doce dé uma ligeira encorpada.

Entdo, conte cinco minutos (aproximadamente) e desligue o fogo.

Sirva a pacoquinha fria em copinhos de vidro ou de plastico transparente (aqueles copinhos de café) ou como
desejar.
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