Massa:4 ovos

6 colheres (sopa) de margarina

1 xicara (chd) de acucar refinado

2 e 1/2 xicaras (chd) de farinha de trigo
1 xicara (chd) de chocolate em pé

1 e 1/2 xicara (cha) de leite

2 colheres (sopa) de fermento em pé

Recheio:10 colheres (sopa) de aclcar
1 lata de leite condensado
2 xicaras (cha) de leite

1 pacote de coco ralado (100 g)

Cobertura:1 lata de leite condensado
4 colheres de chocolate em pé
1 colher (sopa) de margarina

Chocolate em raspas para decorar

Massa:Bata todos os ingredientes e leve para assar.

Espere esfriar e divida ao meio. Coloque o recheio no meio, coloque a outra metade por cima, cubra com a

cobertura e decore com as raspas de chocolate.

Recheio:Leve todos os ingredientes ao fogo e mexa até engrossar.



Cobertura:Leve todos os ingredientes ao fogo e mexa até engrossar.
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