Molho:2 colheres de sopa de relinche de pepino
2 colheres de sopa de maionese

1 colher de café de paprica

1 colher de café de alho em pé

1 colher de café de cebola em pé

1 colher de café de mostarda

Lanche:2 hamburgueres bovinos

1 pao para hamburguer com gergelim
2 folhas de alface americano

1 fatia de queijo cheddar

2 fatias de picles

2 colheres de sopa de azeite

Misture todos os ingredientes do molho até ficar com a cor salmao.Frite os hamburgueres.

Corte o pao em trés partes e coloque em uma frigideira.Coloque 0 molho em baixo e no meio.Coloque um

hamburguer em cima da parte de baixo e 0 outro na parte do meio.

Coloque o alface nas duas partes e o0 queijo na parte de baixo.Coloque o picles na parte do meio e feche o
lanche.Pronto!
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