1 baguete congelada (daquelas que se compram e depois é s6 colocar no forno)
3 dentes de alho

salsa quanto baste

3 colheres de sopa de margarina(rasas)

sal quanto baste

Triture o alho com sal.

Pique a salsa.

Adicione a margarina e a salsa a mistura do alho.

Dé dez (10) golpes iguais a baguete, mas sem cortar na totalidade, ndo pode separar até ao fim.
Va colocando a manteiga de alho entre as aberturas feitas na baguete.

Nao poupe.

Embrulhe a baguete em folha de aluminio.

Leve ao forno e controle, assim que estiver ja crocante, retire do forno e sirva como acompanhamento.
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