500 g de macarrao parafuso

2 peitos de frangos cortados em cubos
1 saché de molho de tomate

2 caixas de creme de leite

1 caldo de galinha

150 g de queijo mussarela

Sal

Orégano

Prepare o macarrao e reserve.

Em uma panela coloque o frango, o caldo, orégano e o sal.

Depois adicione o molho de tomate e o creme de leite.

Pique a metade da mussarela e misture ao macarrao.

Coloque o macarrao em um refratario e em seguida jogue o estrogonofe por cima.

Coloque o restante do queijo que nao foi cortado e salpique orégano.
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