2 colheres de sopa de manteiga

2 dentes de alhos amassados

1 caixa de creme de leite

1 xicara de queijo parmesao ralado
sal e pimenta a gosto

2 colheres de sopa de salsa picada
500 g de camarao

macarrao fettucine cozido al dente

Doure o0 alho em 1 colher de sopa de manteiga em fogo baixo.
Cologue o creme de leite e 0 queijo parmesao.
Deixe o molho ferver mexendo sempre para nao queimar.

Coloque o restante dos temperos, menos o camarao, que deve ser refogado em uma colher de manteiga até ficar

numa cor soélida rosada.

Acrescente 0 camarao ao molho e 0 molho ao macarrao e sirva quente.
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