1 kg de bife

2 caixas de creme de leite

1 colher de sopa de catchup
1 cebola

1 caldo de carne

1 pocote de batata palha

1 pitada de sal

1 colher de sopa de azeite

Corte o bife em tiras e tempere a gosto.Pique a cebola e deixe dourar.Cologue o bife com a cebola e 0
azeite.Coloque dgua no bife e deixe ferver.Quando estiver quase seca coloque o creme de leite e o catchup.
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