Recheios: Moda da casa : mussarela / frango desfiado / catupiry / bacon / azeitona e orégano
Baiana : molho de tomate / pimenta / calabresa triturada / cebola / azeitona e orégano
Portuguesa : mussarela / tomate / azeitona / orégano

Frango c/ catupiry : mussarela / frango desfiado / catupiry / tomate / azeitona e orégano.

Colocar em uma vasilha 900 g da farinha de trigo com o fermento.

Em seguida colocar os ingredientes, ovos, 6leo, margarina, leite, sal e acucar.

Misture tudo ate a massa desgrudar da mao, se necessario usar o restante da farinha.
Deixe a massa crescer por 20 minutos.

Separar a massa em sete bolas e abri-las.

Reched-las com o sabor de sua preferéncia e levar ao forno a 250°C por 15 minutos.
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