Creme branco:2 barras de chocolate milka branco
1/2 litro de leite
2 colheres de sopa de amido de milho

1 caixa de creme de leite sem soro

Creme preto:2 barras de chocolate milka ao leite
1/2 litro de leite
1 colher de sopa de amido de milho

1 caixa de creme de leite sem soro

Complementos:Biscoito de maizena 1 pacote

12 Barras de chocolate com coco

Creme branco:Colocar em uma panela 1/2 litro de leite e 2 barras de chocolate quebradas em fogo baixo até

derreter.

Acrescentar as 2 colheres de amido de milho e mexer até engrossar. Deixar esfriar e acrescentar o creme de leite.

Creme preto:Colocar em uma panela 1/2 litro de leite e 2 barras de chocolate quebradas em fogo baixo até

derreter.

Acrescentar 1 colher de amido de milho e mexer até engrossar. Deixar esfriar e acrescentar o creme de leite.

Montagem:Colocar uma camada de creme branco em uma taga de 500 ml, quebrar 5 biscoitos sobre o creme.
Cortar uma barra de chocolate com coco e colocar o creme preto por cima.

Colocar uma nova camada de biscoito e chocolate com creme branco e por cima colocar chocolate com coco



picado.
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