1 pacote de bolacha tipo maria (daqueles que vem 3 use s6 1)
1 caixa leite condensado
4 colheres de margarina

achocolatado em pé

Triture as bolachas e faca uma farinha no liquidificador.

Misture nessa farinha 3 colheres de margarina, até ficar uma massa, se ficar muito seca, sobrando farinha da

bolacha, acrescente mais margarina.

Com essa massa forre o fundo e lateral de uma forma.

Misture o leite condensado, o achocolatado e 1 colher de margarina.

Com a mistura pronta de leite condensado e achocolatado, despeje sobre a massa na forma.

Coloque no forno até borbulhar o leite condensado. Se achar que estd muito liquido deixar mais um pouco até ficar

com uma aparéncia mais cremosa.

Tirar do forno e estd pronto.
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