1 lata de leite condensado

1 colher (sopa) de margarina

200 g de creme de leite

1 colher (sopa) de farinha de trigo
200 g de chantilly

300 g de chocolate branco

Ferva os 4 primeiros ingredientes ( o leite condensado, a margarina , o creme de leite e a farinha de trigo).
Retire do fogo, acrescente o chocolate branco, mexa bem e deixe esfriar.

Coloque esse creme na batedeira, acrescente o chantilly, bata bem e utilize para rechear bolos.
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