500 g de camarao

5 chuchus

orégano

salsinha

cebolinha alho
azeite

1 saché de extrato de tomate
1 tomate

1 cebola

1 pimentao

1 pacotinho de sazén

sal a gosto

Em uma panela doure o alho e a cebola junto com um pouquinho de azeite.

Coloque a cebola e deixe dourar um pouquinho.

Logo em seguida jogue o tomate, o pimentao, a salsinha, a cebolinha e em seguida o chuchu.

Deixe refogar um pouquinho e, em seguida, jogue o extrato de tomate e o resto dos temperos junto com o sal.
Deixe cozinhar um pouco.

Verifique se o chuchu ja esta quase cozido, coloque o camardo e deixe cozinhar por 10 minutos.
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