300 g de cebola picada

50 g de Oleo primor

1 folha de louro

100 g de Maionese primor

6 fatias finas de pao italiano

cebolinha a gosto para decorar o prato

Pique as cebolas em cubos bem pequenos.Leve uma panela ao fogo e aqueca o Oleo Primor.

Coloque a cebola e a folha de louro.

Refogue até que a cebola figue bem murcha e deixe amornar.

Misture em uma tigela a cebola refogada e a maionese primor.

Passe sobre as fatias de pao italiano e leve ao forno preaquecido em temperatura alta até que doure as
bordas.Retire do forno, decore com cebolinha e sirva quente.
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