2 latas de leite condensado

1 lata de creme de leite

suco de 3 limdes

2 pacotes de bolacha maisena
1 caixinha de chantily

raspas de limdo para decorar

Deixe a caixinha de chantilly no congelador por 40 minutos.

Enquanto isso, bata no liquidificador o leite condensado, o creme de leite e o suco dos limdes. Bata por
aproximadamente 3 minutos.

Forre um refratério de vidro com bolachas maisena, cubra com parte do creme de limao, mais uma camada de

bolachas e assim sucessivamente até que a Ultima camada seja de creme de limdo.
Na batedeira, bata o chantilly bem gelado até atingir a consisténcia desejada (aproximadamente 4 a 5 minutos).
Finalize com o chantilly e salpique as raspas de limao.

Leve a geladeira por no minimo 3 horas antes de servir.
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