500 g de chocolate ao leite
500 g de chocolate branco
4 latas de creme de leite

2 caixas de morangos

Derreta o chocolate ao leite no banho-maria.

Logo apds, agueca um pouco em fogo baixo 2 latas de creme de leite e acrescente o chocolate derretido,

misturando até ficar homogéneo, reserve.

Derreta o chocolate branco e também aqueca 2 latas de creme de leite em outra panela, acrescentando o
chocolate logo depois e misturando até ficar homogéneo.

Coloque a mistura branca na sua travessa de preferéncia e por cima 0s morangos picados.

Leve ao congelador por uns minutos, até endurecer um pouco.

Logo depois, retire a travessa do congelador e coloque o chocolate preto por cima.

Decore como quiser e leve novamente ao congelador, deixando-o la por uns 20 minutos. Depois, retire do
congelador e deixe na geladeira até o momento de servir.
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