1 lata de péssegos em calda

1 copo (requeijdo) da calda de péssego
1 lata de creme de leite

1 lata de leite condensado

1 gelatina de péssego

250 ml de agua quente

Corte o péssego em cubos e reserve em um refratdrio redondo.

Bata no liquidificador o copo de calda de péssego, creme de leite, leite condensado e a gelatina dissolvida na agua
quente.

Despeje este creme no refratario onde estdo os pedacos de péssego, mexendo delicadamente com a colher. Como

o liquido é espesso os péssegos ficardo suspensos no creme.
Leve a geladeira até endurecer.
Sirva gelado.

Se preferir monte a gelatina em tacgas individuais de vidro.
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