Massa:4 xicaras (chd) de farinha de trigo
4 colheres de (sopa) de margarina
1 colher de (café) aclcar

1 pitada de sal

Creme:1 lata de leite condensado

2 gemas sem pele

8 a 10 bananas médias

1 colher de (sopa) rasa de margarina
canela em po6 a gosto

margarina para fritar as bananas

Recheio:Frite as bananas com margarina e reserve.Em um refratério faca um creme com o leite condensado, as

gemas e a margarina (ndo é necessario levar ao fogo) .

Coloque sobre a massa e por Ultimo coloque as bananas ja fritas.

Arrumando-as de maneira que cubra o creme .

Por fim polvilhe com a canela e leve ao forno médio por 20 minutos ou até que doure .

Sirva fria .
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