1 litro de de leite integral

2 gemas sem pele

2 colheres de (sopa) de acucar

3 colheres de( sopa) amido de milho

1 lata de leite condensado

2 colheres de (sopa) rasas de margarina

1 gelatina de framboesa ou morango

Em uma panela grande coloque o leite, a gema, o amido de milho, o aglcar ,o leite condensado e a margarina.
Leve ao fogo médio e mexa até que forme um creme bem espesso.
Coloque em um refratario grande e deixe esfriar .

Dissolva a gelatina conforme as instrucées da embalagem e, com o auxilio de uma colher, com a concha virada

para baixo, despeje a gelatina sobre o creme ja frio.

Levar a geladeira por 4 horas .
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