2 calabresas
1 caixa de creme de leite
1 copo de requeijao

1/3 cubo de caldo de carne

Corte a calabresa em pedacos e frite no fogo com temperos a gosto.

Depois de frita a calabresa despeje-a juntamente com todos os temperos no liquidificador, adicione a caixinha de
creme de leite e 1/3 de cubo de caldo de carne, bata até que todos os ingredientes se misturem.

Cologue numa vasilha e misture requeijao .
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