30 macas pequenas

1 kg de chocolate ao leite (harald)
30 palitos de picolé

30 saquinhos de celofane

2 m de fitas de cetim

papel manteiga

Lave as macas e retire os "cabinhos", seque-as bem e reserve (ndo podem estar geladas).

Coloque o palito de picolé no fundo da maca.

Pigue o chocolate em pedacos pequenos e leve ao banho-maria.

Passe a maca no chocolate ja dissolvido, retirando o excesso e deixando em cima no papel manteiga para secar.

Apoés estar seco, armazenar no saquinho de celofane e amarrar um pedaco da fita de cetim.
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