2 xicaras de arroz cozido

2 0VOoS

1 xicara de queijo ralado

12 xicara de cheiro verde picadinho

1 colher de farinha de trigo

1 sazén amarelo ou da sua preferéncia

6leo para fritar

Misture bem todos os ingredientes em uma travessa.
Coloque o éleo para aquecer e faca, com auxilio de duas colheres, as bolinhas.
Coloque para fritar em fogo nao muito alto.

Escorra em papel toalha e sirva.
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