2 e 1/2 colheres (sopa) de amido de milho

2 xicaras (chad) de leite

1 caixinha de leite condensado

2 caixinhas de creme de leite sem soro

2 pacotes (150g/cada) de cookies sabor chocolate
1 pote (350 g) de Nutella

1 pacote de biscoito de maizena

Recheio:Bata no liquidificador o amido de milho, o leite e o leite condensado por 5 minutos.
Leve a mistura a uma panela em fogo brando por 5 minutos, mexendo até engrossar.
Desligue o fogo e acrescente uma caixinha de creme de leite e um pacote de cookies quebradinhos e misture tudo.

Reserve.

Cobertura:Em uma tigela misture o pote de Nutella e a outra caixinha de creme de leite, ndo precisa levar ao fogo.

Montagem:Em uma travessa, no fundo, adicione os biscoitos de maizena ja (pouco) embebedado no leite.
Acrescente o recheio (tudo ou nao, depende do tamanho da travessa).

Adicione o outro pacote de cookies inteiros (espacos entre eles de acordo com o tamanho da travessa).
Por fim, jogue a cobertura.

Leve a geladeira e sirva.

Pode fazer vérias camadas com o biscoito de maizena, recheio, cookies e cobertura, conforme sua travessa.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas
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