8 gemas

2 caixinhas de leite condensado 395 g
a mesma medida de leite

2 colheres de achocolatado em pé

1/2 xicara de agua

1 pacote de bolacha champagne

8 claras

8 colheres de acucar

2 caixinhas de creme de leite 200 g

Em uma panela acrescente o leite condensado,o leite e as gemas. Misture bem e leve ao fogo, até ferver,
mexendo sem parar. Coloque em uma travessa, a mesma em que vocé ira servir, reserve. Em uma tigela coloque

a dgua e o achocolatado em pbé.

Umedeca as bolachas de champagne nessa mistura e cologue uma do lado da outra em cima do creme que esta

na travessa. Na batedeira bata as claras em neve, acrescente o aclicar aos poucos e o creme de leite também.
Depois de misturados coloque na travessa como se fosse uma cobertura.

Leve ao freezer por aproximadamente 2 horas, ira ficar bem firme como se fosse um sorvete.
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