1 kg farinha de trigo

2 envelopes de fermento

1 copo de agua quente

1 copo de leite morno

1 colher de sopa de sal

3 colheres de sopa de acucar

12 copo éleo

Misture os ingredientes secos e depois os liquidos.

Véa misturando com uma colher os liquidos nos secos e depois sove bem a massa.

Enrole e deixe crescer (cologue uma bolinha da massa na agua e espere subir).

Leve ao forno por aproximadamente 30 minutos (depende do tamanho do pdo), quando estiver dourado esta
pronto.
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