1 kg de camarao descascado
1 caixinha de creme de leite
2 ovos cozidos

2 batatas cozidas

2 tomates

1 pimentao

1 coentro

1 cebola

1 colher de ché de colorau

2 dentes de alho

1 pitada de sal

2 colheres de sopa de 6leo

Coloque o camardo para ferver e logo apds lave-o.
Corte toda a verdura, os ovos e a batata e coloque em uma vasilha.

Em uma panela coloque toda a verdura cortada, o 6leo, o sal, o colorau e os alhos cortados, em fogo médio para

refogar. Coloque os camardes e misture bem,

em seqguida coloque o creme do leite, 0s ovos e as batatas. Deixe ferver.
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