2 colheres de sopa de aclcar
1 copo de dleo

1 colher de sobremesa de sal
2 copos de agua morna

700 g de farinha de trigo

2 pacotinhos de 10 g de fermix ou 40 g de fermento de pao

Em uma vasilha cologue todos os ingredientes e amasse até ficar uma massa homogénea e lisa.
Deixe descansar por 10 minutos.

Depois € s6 montar os salgados com o recheio que quiser.

Pincelar uma gema de ovo por cima.

Assar em forno 160° em 15 minutos.
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