1 ovo

1 e 1/2 xicara de ché de acucar
1/4 xicara de cha de 6leo

1/2 xicara de cha de cachaca
1/2 xicara de cha de leite

1 colher de sopa de manteiga
1 colher de sopa de pé royal

500 g de farinha de trigo

Cobertura:Se desejar ao tirar do forno , com as rosquinhas ainda mornas , passe-as na cachaca e depois no aclcar

de confeiteiro.
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