3 ovos inteiros

1 xicara e 1/2 de acUcar

3/4 de xicara de éleo

1 pitada de sal

casca ralada de 1 limao ( de preferéncia Siciliano ou o cravo )

1/4 de xicara de sumo de limao

3/4 de xicara de leite ( para quem tem intolerancia a lactose usar leite sem lactose da marca Piracanjuba )
2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de sopa rasa de fermento quimico

Bater no liquidificador e despejar em forma de furo no meio untada e enfarinhada.
Forno 200°C pré aquecido por aproximadamente 30 minutos.

Otimo resultado com a opcéo sem lactose.
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