1 colher (sopa) de cebola ralada

1 colher (sopa) margarina sem sal

1 xicara (chd) de palmito picado

900 ml de agua

1 cubo de caldo de sua preferéncia (galinha, legumes)

1 xicara (chd) de p6 para preparo para puré de batata (cerca de 90 g)
1 limao

1 colher (sopa) de requeijao

1 colher (sopa) de cebolinha picada

Frite a cebola ralada na margarina até que fique transparente. Acrescente o palmito picado e refogue. Apés,
acrescente a dgua e o cubo de caldo e espere ferver. Quando isto acontecer, acrescente o pé para preparo de puré
de batata e misture bem. Esprema o limao, misture bem e dissolva o requeijao nesta mistura. Acrescente a

cebolinha picada e sirva acompanhado de torradas.
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