Bolo branco:4 ovos

1 e 1/4 de xicara chéa de acucar

2 xicaras cha de farinha de trigo
3/4 de xicara cha de leite (120 ml)

1 colher sopa de fermento em pé

Recheio e cobertura:100 g de suspiros
2 caixinhas de morangos lavados e secos

1/2 litro de chantilly

Bolo branco:Bata na batedeira os ovos, aclcar e o leite até formar um creme.
Em seguida adicione a farinha de trigo misturando bem e por ultimo o fermento.

Leve ao forno preaquecido a 180°C por aproximadamente 40 minutos.

Decoracgao:Bata o chantilly, corte parte dos morangos e recheie o bolo.
Cubra com o restante do chantilly e com 0os morangos mais vistosos.

Use os suspiros para enfeitar melhor.
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