3 xicaras de farinha de trigo

2 gemas

3 colheres (sopa) de margarina

1 xicara e 1/2 de aclcar

1 colher (sopa) rasa de fermento em pé

leite o suficiente para dar liga (depende da farinha) em torno de meia xicara
5 bananas nanicas

canela e aclcar para polvilhar

Junte a farinha, gema, margarina, aclcar e fermento e amasse até virar uma farofa.
Junte o leite até a massa soltar das maos.
Leve para a geladeira por 20 minutos.

Depois divida a massa em 2/3 e forre uma assadeira ou pirex para torta. Corte as bananas ao comprido e recheie a
torta.

Polvilhe com acucar e canela a gosto.
Com 1/3 da massa restante faca rolinhos compridos e coloque por cima para fechar a torta.

Asse em forno médio até dourar.
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