250 g de polvilho azedo

1 ovo grande

150 g de queijo provolone ralado grosseiramente
1 colher de cha de sal

1 caixinha de creme de leite

Misture todos os ingredientes.

A massa deve ficar bem homogénea e nao grudar nas maos (mexa com uma colher).
Faca bolinhas e asse em forno médio, preaquecido, a 180°C.

Deixe espaco de pelo menos 2 cm entre as bolinhas para o crescimento.

Bom apetite!
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