3/4 de xicara de manteiga

1 xicara e 1/2 de acUcar

4 ovos

1/4 de xicara de agua

1 colher de cha de baunilha

3/4 de xicara de chocolate em pé

1/2 xicara de farinha de trigo

Coloque todos os ingredientes em um liquidificador.
Misture tudo em velocidade maxima até que figue com uma consisténcia de brigadeiro.

Quando estiver com essa consisténcia retire do liquidificador e coloque numa forma untada com manteiga e
farinha de trigo.

Coloque no forno em temperatura média e deixe por 20 minutos.

Abra o forno e espete um garfo (ou qualquer coisa do tipo) e retire-o, se o garfo sair "limpo" retire a forma do forno
se nao deixe por mais 5 a 10 minutos.

Espere esfriar para cortar o brownie e depois é s6 servir!
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