
PAVÊ DE LEITE MOÇA
INGREDIENTES

1 lata de leite condensado feito doce (cozido em banho-maria por meia hora após fervura da água)

1 lata de creme de leite sem o soro ( deixar na geladeira de um dia para o outro ou na freezer por uma hora para
escorrer o soro)

3 pacotes de bolacha Maria

2 gemas

1 xícara de açúcar refinado

3 colheres de nesccau

MODO DE PREPARO

Bata as gemas com o açúcar, acrescente o nescau e o creme de leite e misture bem.

Em um pirex vá colocando uma camada de biscoito embebido ligeiramente no leite,uma camada de creme e assim
sucessivamente.

Por cima coloque colheradas de doce de leite.

Por último faça uma farofa de biscoitos processando no liquidificador ou processador e cubra o pavê.

Leve ao freezer.
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