500 g de macarrao

1 kg de peito de frango sem 0ss0

1 creme de leite

1 lata de milho verde

1 cebola picada em cubinhos

bacon picado em cubinhos (quantidade a gosto)

500 kg de molho de tomate pronto de sua preferéncia
2 tabletes de caldo de galinha

1 sache de Sazén Vermelho

1 colher de chd de orégano

300 g de mussarela fatiada

Cozinhe o frango com os tabletes de caldo de galinha e desfie.

Em uma panela, frite a cebola (com manteiga ou azeite) e o bacon com o Sazén e o orégano até dourar. Depois

acrescente o frango, o milho e o molho de tomate e deixe cozinhar por aproximadamente 15 minutos.
Desligue a panela e acrescente o creme de leite, mexa bem e reserve.
Cozinhe 0 macarrao ao dente.

Em um refratario, cologue primeiramente o molho, depois 0 macarrdo, molho novamente e mussarela. Depois
repita o processo e encerre com mussarela.

Leve ao forno médio e deixe até a mussarela derreter e dourar.
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